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LE BOUCHET
VO AY

ALCOOL
12,7%VOL

ACIDITE TOTALE
3,2 G/L

SUCRE RESIDUEL
0,8 G/L

2025

LE BOUCHET SE CARACTERISE PAR SA GRANDE

FRAICHEUR ET SA BELLE ACIDITE.

Cépage : 100% Chenin blanc.

Terroir : argilo-calcaire.

Rendement : 48 hl/h

Vinification : fermentation et €levage en cuves inox thermorégulées.

Accords mets et vins : sur de la viande blanche noble.

Période de consommation : a boire, peut vieillir 15 ans.

Note de dégustation

La robe est couleur or pale.
Un nez brioché, beurré que I'on retrouve en bouche, avec une grande
fraicheur et une belle acidité en final.




