
Brut
fines bulles

Cépage: 100% Chenin blanc. 

Terroir : argilo-calcaire.

 Rendement : 60hl/h

 Vinification :  fermentation et élevage en cuve thermorégulées.
Deuxième fermentation et élevage sur lattes pendant 18mois.

Accords mets et vins : en apéritif, sur des tartes aux fruits ou bien avec
un assortiment de macarons. 

Période de consommation : à boire, peut vieillir 5-10 ans.

B U L L E S  F I N E S  E T  ÉLÉG A N T E S .  B O U C H E

ÉLÉG A N T E  E T  S A N S  A G R E S S I V I TÉ .

A L C O O L

1 2 , 5  % V O L

S U C R E  RÉS I D U E L

4  G / L  

A C I D I TÉ  T O T A L E

3 , 7  G / L  

Note de dégustation 
La robe est de couleur or clair. La bouche est puissante, ample et très nette

sur les parfums. Sa vivacité est plaisante. 
On retrouve l’ambiance chenin.
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