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L E  T E R R O I R  E T  L A  V I G N I F I C A T I O N  E N  A M P H O R E

R E N D E N T  C E  V I N  M I NÉR A L  E T  ÉP I CÉ .

A L C O O L

1 2 , 3 0 % V O L

S U C R E  RÉS I D U E L

0 , 4 G / L  

A C I D I TÉ  T O T A L E

4 , 0 / L  

Note de dégustation 
Le nez s’ouvre sur des notes florales et minérales. Ce vin blanc sec

est un équilibre de gras et de fraicheur en bouche.
 Sa richesse contraste avec sa droiture, ce qui contribue à un bel

équilibre.

Cépage : 100% Chenin blanc.

 Terroir : argilo-calcaire.

 Rendement : 52hl/ha

Vinification : fermentation et élevage en amphore.

 Accords mets et vins : poissons (lotte, gambas, huitre…),
fromages de chèvre. 

Période de consommation : à boire, peut vieillir 10ans. 
Bon potentiel de garde.
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